
 

Please let the waiter know if you have any food allergies 
Prices are inclusive of VAT/ A discretionary 12.5% service charge will be added to your bill

Whisky
   

Kilchoman Machir Bay 12.7
Auchentoshan Three 

Wood 13.5
Balvenie Caribbean cask 18

Yamazaki Distiller’s Reserve 20

Bourbon & Rye

Bulleit 11
Woodford Reserve 14.5

Bulleit Rye 12
Woodford Rye 14.6

Amaro

 Fernet Branca 10
Vecchio Amaro 10

Amaro Montenegro 10.5

Brandy

Calvados, Dupont 14
Hine VSOP 13

Eau de Vie, Zegwur 22
Nonino 8 yo 21

Agave

Ocho reposado 11
QuiQuiRiQui mezcal 14

Ojo de dios cafe mezcal 12.5

Vermouth
Lillet  Blanc 10

Antica Formula 9
Azaline Saffron Vermouth 12.5

Cocchi Americano 9

PUDDINGS 
Black tea chocolate ganache, whisky caramel, shortbread. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

Rhubarb meringue, yoghurt cream, stem ginger, bee pollen. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10.5 

Yuzu tapioca, coconut ice cream, nashi pear. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 

Caramelised kataifi, pistachio, mastiha ice cream. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10

Blood orange sorbet, spiced vermouth, purple basil. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.5

DESSERT WINES 

Calem, Towny Down port ( 10 years ),                           2022                                          7
Portugal ( 50ml ) 

Pedro Ximenez, Bodega Emilio Hidalgo,	  			                    NV                                   8.5/68
Jerez, Spain ( 50ml/500ml )

Passito, Vigna del Volta, La Stoppa,	   			                    NV                                  10/76.7
Italy ( 50ml/500ml )                                                                                                                 

Monbazar, Chateau Barouillet, Bergerac, France      2021                                 11.8/75
France ( 50ml/750ml ) 
 
Riserva, Malvasia di Bosa, B. Columbu,                        2011                                        110
Italy ( 50ml/500ml )                                                                                             

DESSERT COCKTAILS
Up all night
Kinahan coffee, Two Drifters pineapple rum, demerara sugar, cream. . . . . . . . . . . . . 14.5

White Russian
Konik’s tail vodka, Midnight oil, cream. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13.5

Espresso Martini
Konik’s tail vodka, Midnight oil, espresso. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14.5

DIGESTIFS
Shochu, black rice, sweet potato koji. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11

Nashi pear sake. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11

Nigori Asahara Umeshu. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9

The King’s Ginger. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10

Limoncello  Luxardo. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10

 


